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•表記料金はお一人様1泊2食付、サービス料込、
　消費税込・入湯税150円別（日帰りは50円）です。
　
•掲載の料理写真はイメージです。仕入れ等の都合
により料理内容や器が異なることがございます。
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25.12.0008①

月の棟
スタンダード客室16,500円～

［本体価格］15,000円～
（消費税込）

［期間］2026年4月1日㈬～2026年9月30日㈬ 8名様より承ります

飲み放題
瓶ビール、日本酒、
焼酎（芋・麦）、ハイボール、
ソフトドリンク 3,850円お一人様

（120分）
（消費税込）

コンパニオン18,700円
1席1人（120分） （消費税込）

（120分）カラオケ 12,650円
（消費税込）

3,850円お一人様
（120分）

（消費税込）

二次会 飲み放題
瓶ビール、ウイスキー、
焼酎（芋・麦）、
ハイボール、ソフトドリンク

お料理を1品追加。
ご覧の中から1品お選び
ください。
※グループ統一メニューとな
ります。

お一人様プラス4,400円（消費税込）お一人様プラス4,400円（消費税込）
カニ姿盛りカニ姿盛り

6,600円お一人様プラス
（消費税込）

3,300円お一人様プラス
（消費税込）

2,200円お一人様プラス
（消費税込）

2,200円お一人様プラス
（消費税込）

鮑の踊り焼き鮑の踊り焼き 和風油淋能登河豚和風油淋能登河豚 鮑と地野菜麹味噌焼鮑と地野菜麹味噌焼

4月～8月

日～金曜日
月の棟 スタンダード客室

休前日

9月
GW 5月2日～5日、
お盆 8月8日～15日、
シルバーウィーク
9月19日～22日

【風の棟】に客室グレードアップ4,400円（税込）増

5名1室定員料金と同料金
4名1室＋  1,100円
3名1室＋  3,300円
2名1室＋  5,500円
1名1室＋16,500円

16,500円
（本体価格15,000円）

22,000円
（本体価格20,000円）

17,600円
（本体価格16,000円）

23,100円
（本体価格21,000円）

24,200円
（本体価格22,000円）

（各消費税込）

風の棟
デラックス客室 20,900円（消費税込）

［本体価格］19,000円

日帰り夕食12,100円（消費税込）
［本体価格］11,000円

別注料理別注料理
オプション
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❷❷
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お料理グレードアップ

❶ 焜炉が「能登牛陶板焼き」に
❷ ノドグロ料理付き

デラックスコース！デラックスコース！


