
FAXお申込み用紙（FAX番号 0761-77-3821 へご送信ください）

瑠璃光特撰　加賀おせち 29,500 円 （税込・送料無料）
2023年 12月31日（日）　□ 午前　□ 午後

□ 来館現金払い　 □銀行振込　□代引き　 

□宅配便   □ 来館受取り
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FAX

※代金引換の際の代引手数料440円、銀行振込の際の振込手数料はご負担願います。

※ふるさと納税サイト「ふるさとチョイス」でもご予約頂けます。

11：00～16：00

※来館現金払いと銀行振込に関しては、2023年12月23日　までにお支払いをお願いします。

お届け方法

（　　　　）

三段重
全56品目

・プチテリーヌかに三色
・ペッパーボンレススライス
・スタフドオリーブ
・帆立貝柱くんせいグリル
・ブロッコリー洋風味付
・合鴨パイ焼
・鶏のチーズフォンデュ風
・生ハムチーズ巻き

・合鴨ジャンボロール
・豚肉やわらか煮
・スモークビーフスライス
・ワインらっきょう
・味付梅麩
・若もぎきゅうり
・イワシ甘露煮金胡麻包み
・紅ズワイ蟹柚子香り漬け
・りんごと紅芋のパイ包み
・ごま団子
・風味あんず

・若桃甘露煮
・金時ミニ笹麩
・甘鯛西京焼
・金箔ぶどう豆
・栗きんとん
・スモークシュリンプ
・梅くらげ
・早採りザーサイ
・いか黄金焼
・ホタルイカぴり辛
・人参ねじり梅

・紅鮭スモークサーモン
・いとより鯛エスカベッシュ
・豚タン燻製
・もっちりちーまる
・タコのバジルソース
・太陽の雫
・人参ねじり梅

加賀の美味しさを詰め合わせた和の
お重に、洋風と中華を加えたバラエ
ティ豊かな三段重に仕立てました。幅
広い世代の方においしく味わってい
ただける色とりどりのお祝いおせち
として、新年を寿ぐお席に最適です。
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瑠璃光 総料理長

大丸谷幸三

総料理長
こだわりの品々
総料理長

こだわりの品々

のどぐろ入なますのどぐろ入なます

鰤加賀醤油照焼鰤加賀醤油照焼

海老の旨煮海老の旨煮

とこぶし煮貝とこぶし煮貝

金箔ぶどう豆金箔ぶどう豆

味付バイ貝味付バイ貝

栗きんとん栗きんとん

ホタルイカぴり辛ホタルイカぴり辛

・紅茶鴨スモーク
  スライス
・和風牛アスパラ巻
・手まり麩味付
・のどぐろ入なます
・甘海老糀漬け
・金時草佃煮
・寿高野豆腐
・椎茸
・がんも
・絹さや

・紅茶鴨スモーク
  スライス
・和風牛アスパラ巻
・手まり麩味付
・のどぐろ入なます
・甘海老糀漬け
・金時草佃煮
・寿高野豆腐
・椎茸
・がんも
・絹さや

・人参ねじり梅
・味付くわい松笠
・鰤加賀醤油照焼
・味付バイ貝
・海老の旨煮
・葉付金柑
・干柿ホワイトチョコ
・紅白市松かまぼこ
・うなぎ玉子ロール
・とこぶし煮貝
・味付梅麩

・人参ねじり梅
・味付くわい松笠
・鰤加賀醤油照焼
・味付バイ貝
・海老の旨煮
・葉付金柑
・干柿ホワイトチョコ
・紅白市松かまぼこ
・うなぎ玉子ロール
・とこぶし煮貝
・味付梅麩

［販売者］よろづや観光株式会社
〒922-0295 石川県加賀市山代温泉19-58-1

 加賀おせち
29,500円﹈
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販売期間：2023年12月20日まで
　　　　　　 ※予定個数が売り切れ次第終了

お届け日：2023年12月31日 
［賞味期限:冷蔵保存で1月1日まで］

2~3名様用 送料無料

2023年12月31日

お
せ
ち
の
ご
予
約
始
ま
り
ま
し
た
。

毎
年
、
完
売
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
す
。


