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月の棟 スタンダード客室

15,400円（消費税込）

［本体価格］14,000円

風の棟 デラックス客室

19,800円（消費税込）

［本体価格］18,000円

夕食日帰り

12,100円（消費税込）［本体価格］11,000円

•表記料金はお一人様1泊2食付、サービス料込、消費税別・入湯税150円別（日帰りは50円）です。
•掲載の料理写真はイメージです。仕入れ等の都合により料理内容や器が異なることがございます。

5名1室 定員料金と同料金
4名1室 ＋  1,100円
3名1室 ＋  3,300円
2名1室 ＋  5,500円
1名1室 ＋16,500円

1名1室もOK！（各税込）1名1室もOK！（各税込）

休前日、GW5/3～5/5、お盆8/9～8/17

24.2.00051

飲み放題プラン
瓶ビール、日本酒、焼酎（芋・麦）、
ハイボール、ソフトドリンク 3,300円

お一人様

（消費税込）

オプション

季の薫り

炙りのどぐろの加賀五菜蒸し 能登河豚鍋

鮑踊り焼き

のどぐろ塩焼き

厳選和牛ロース陶板焼き 蟹足天麩羅

［期間］
令和6年
4月1日㈪
～9月30日㈪

 お料理をグレードアップ! お料理をグレードアップ!
お料理を1品追加。下記の6品から
1品お選びください。
※グループ統一メニューとなります。

ときのかおり

8名様より
承ります

4,400円（消費税込）お一人様

プラス

二次会のご予約承ります。（要事前予約）

祝 北陸新幹線 加賀温泉駅開業  2024年3月16日

+5,500円（消費税込）


